
Genussgrenze: Die Abdampfrate ist zu hoch, Aromen 
des Weins können als unangenehm empfunden werden

Alkoholgeschmack dominiert, Fruchtaromen verfl iegen

Bordeaux, Rioja, Merlot, Chianti,
Cabernet Sauvignon, Dornfelder,  

Vin de Pays, Valpolicella, Bardolino, 
Trollinger, Pinot Noir

Sehr junge tanninarme Rotweine

Kräftige, gehaltvolle Rotweine

Kräftige Rotweine, Spitzenweine 
Shiraz, Barolo, Barriqueweine,
Chateauneuf-du-Pape, Barbera d’Asti

15-16°

13-14° 

20°

Roséweine

Loire, Côtes du Rhône
Sehr junge frische Rotweine

Ab 10 °C verliert Rotwein Charakter & Geschmacksnuancen

11-12°

6-8° 

10°

Rotweine

17-18°

Weißherbst, Tavel-Rosé

Klassische Temperatur für
trockene Weißweine

Leichte Weine & Schaumweine

Kräftige Weißweine,
halbtrockene Weine,   Spitzenweine

Weißweine sollten nicht
über 14 °C getrunken werden 

Weißweine

11-12°

  8-10°   8-10° 

6-8°6-8°6-8°

Deutsche Spätlese, Auslese, 
Riesling, Scheurebe

 Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Grigio, 
Riesling, Silvaner, Grauburgunder

Champagner, Muscadet, Prosecco, 
Sauvignon Blanc, Gewürztraminer

Süße Schaum- & Likörweine
Champagner, Sekt, Cava 4-7°

Weißherbst, Tavel-Rosé

22°

15-16°
14°

Hier können Ihre Weinprodukte stehen

in Händen halten Sie ein ebenso ansprechendes wie mess-
genaues Weinthermometer als günstige Werbepost für Ihre 
Kunden. Dank der genial einfachen Konfektion passt es über 
alle Flaschen-Größen. Sie erhalten es in Ein-Grad-Schritten 
exklusiv von uns in Ihrem Design und gern auch mit Ihren 
Wein-Angeboten.

Sie können es mit Ihren Grüßen direkt als günstige Infopost 
versenden, Sie können es Ihren Weinen als langwährende 
Aufmerksamkeit beilegen oder es kostenlos oder kostengüns-
tig an Verkaufsorten an Kunden weitergeben.

Gerne senden wir Ihnen Ihr Angebot.

Die WineCard
in Ihrem Design 

Sehr geehrte Fachleute des Weinhandels,

WineCard einfach
über die Flasche stülpen.

·  Neu und günstig

·  Präzise in Sekunden

·  Direktversand-tauglich

·  Immer wiederverwendbar

·  Passt auch auf Sektfl aschen

WineCard
einfach über
die Flasche
stülpen.

Riesling, Silvaner, Grauburgunder


